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1215 h Impacte de les cobertes vegetals sobre el conreu de la vinya.
10 anys d’estudis
Xoan Elorduy Vidal. Cap de Servei de Viticultura i Enologia de I'INCAVI

12.35h Taula rodona: experiéncies de gestio del sol en el cultiu
ecologic de la vinya
Moderadora: Laia Vifias Canals. Agrupacié Defensa Vegetal
Ecologica de Ponent
* Matéria organica i sol
Josep Ramon Sainz de la Maza Benet. GeaOrganica
* Cobertes vegetals, encoixinats
Barbara Baraibar Padré. Universitat de Lleida (UdL)
* Fertilitzacio, adobs verds
Jordi Puig Roca. LEspigall
* Treball del sol. Reduccié de costos de produccié i consum
d’energies fossils
Nicolas Constant. Institut frangais de la vigne et du vin (IFV bio)
* Maneig del sol
Andreu Vila Pascual. Arreu, Eines per 'acompanyament
agroecologic

14.00 h Cas d’éxit: Celler Espelt. Anna Espelt Delclés

14.15h Pausa dinar

15.45 h Situacioé actual i expectatives de plagues i malalties a la vinya
Alfonso Lucas Espadas. Genoma Laboratorio

16.05 h Taula rodona: gesti6 sanitaria del cultiu ecologic de la vinya

Moderadora: Anna Lekunberri Gomez. Cap del Servei de Sanitat
Vegetal del DARPA

* Maneig de les malalties fungiques en la produccié
agraria ecologica
Jordi Cabrefiga Olamendi. Institut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA)
* Grup técnic sobre el mosquit verd
Jordi Sabaté Rabella. Institut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA)
* Productes d’origen organic en el control de mildiu i oidi.
Projecte POCTEFA
Enric Bartra Sebastian i Elisabet Perna Armengol. Institut Catala
de la Vinya i el Vi (INCAVI)
* Gestio de les plagues en I'agricultura ecologica a Franga
Nicolas Constant. Institut frangais de la vigne et du vin (IFV bio)
¢ Lluita biologica
Dania Garcia Sanchez. Universitat Rovira i Virgili (URV)
* Varietats resistents a mildiu i oidi (PIWIS)
Josep Maria Albet i Noya. Albet i Noya

17.45 h Finalitzacio primer dia de Simposi

Dijous, 20 de novembre

8.30 h Recepcié i acreditacié

9.00 h Presentacié

Oscar Ordeig Molist. Honorable Conseller d’Agricultura, Ramaderia,
Pesca i Alimentacio

9.15 h Instruccions generals del desenvolupament del Simposi
Eloi Montcada Elias. INNOVI
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925 h Presentacio i estat actual del consum de vi ecologic
Jaume Gené Albesa. Universitat Rovira i Virgili (URV)

9.55h Tendéncies de mercat en vins ecologics
Christophe Marquet. Covides

10.30h Café networking

11.15 h Taula rodona: Elaboracié i comercialitzacié

Moderador: Joan Josep Raventds Coral. Federacié de Cooperatives

Agraries de Catalunya (FCAC)

* Vins desalcoholitzats
Fernando Zamora Marin. Universitat Rovira i Virgili (URV)

« Us d’una tecnologia fisica emergent: Ultra Altes Pressions
d’Homogeneitzacioé (UHPH) per reduir o eliminar I’as de sulfits
Anna Puig Pujol. Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries
(IRTA)

» Caracteritzacié del consumidor espanyol de vi ecologic
Josep Maria Gil Roig. Centre de Recerca en Economia i
Desenvolupament Agroalimentari (CREDA) - UPC

* Enoturisme
Marta Pedra Blasi. La Vinyeta Emporda

12.45h Cas d’éxit: DO Penedés 100% ecologica. Joan Huguet Gusi

13.05h Cloenda del Simposi

1330 h Pausa Dinar

15.00 h Visita 1. Andreu Piiol Fernandez (vinya)
Visita 2. Viver de cellers del Penedés
Visita 3. Parés Balta (vinya + celler)
Visita 4. Can Rafols dels Caus (vinya + celler)
* Places limitades

17.30 h Cloenda de les visites de camp

Organitzacio

Departament d’Agricultura, @ I N c Av I

. R . .. Institut Catald de la Vinya i el Vi
Ramaderia, Pesca i Alimentacié
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https://innovi.cat/events/simposi-de-viticultura-ecologica/
mailto:eco.agricultura@gencat.cat
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